MENU

BISTRO PAMACHE

SANDWICHS & BURGERS

==

ENTREES

Salade César Tous les plats suivants sont servis avec choix
Laitue romaine, parmesan rapé, flanc de porc caramélise, 16 d'une salade de roquette (tomates, parmesan, huile d'olive
capres, crodtons a I'ail, vinaigrette César maison et réduction balsamique) OU d’'un accompagnement du moment

Salade Panache

Roquette, bocconcini, carottes, pommes, canneberges, 16 Cuban a la céte courte de boeuf 24
nappée d'une vinaigrette balsamique et framboises Beeuf effiloché, mortadelle, Dijon, cornichons et oignons caramélisés
g:amplgnonfs C.af:’ Farc!T f 19 Burger 307 -

ampignons farcis d'un mélange aux 5 fromages et Confit de bacon, oignons caramélisés et sauce trois fromages
fines herbes, servis avec sauce tomate et focaccia

. Double Burger 307 35

Ca'rpaCCI.o de boeyf ' . 20 Confit de bacon, oignons caramélisés et sauce trois fromages
Huile d'olive, réduction balsamique, Iégumes marinés,
échalotes marinées, tomates cerises, roquette et parmesan Panini mortadelle 29

. i Mortadelle, Iégumes marinés, pesto et bocconcini frais sur focaccia
Ceviche de crevettes et pétoncles

Crevettes NordiquesY Pétonc|esy oignons rouges' avocat’ 21 ...............................................................
concombres et coriandre VIANDES
Tartare de Thon 18
Guacamole, avocat, coriandre, gingembre, huile sésame et hoisin Poi o R h
Servi avec crostinis et croustilles de mais OISSOP range houg A y . . )
Sauce vierge (tomates cerises, capres, oignons rouges et citron) 36
Tartare de Wapiti ’ Asperges, poivrons rouges et pomme de terre dauphinoise
Sauce WhlsAky—erabIe elplcee, échalotes marinées, Steak teres major
pomme fraiche et purée de betterave. Purée pomme de terre, Purée de betterave et carottes,
Servi avec crostinis et croustilles de mais demi-glace au vin rouge, asperges 44

Cuisson disponible : médium-saignant, médium,
médium bien cuit, bien cuit

SALADES REPAS Céte courte de boeuf

Purée de pomme de terre, de betterave et carottes,

César poulet

Laitue romaine, parmesan rapé, flanc de porc caramélisé, capres, 29 e e
crolton a I'ail, vinaigrette César maison et poulet

Salade Poké e a4 e i R R S S

Avocat, wakamé, champignons, épinards et mais, 'y

vermicelles de riz et vinaigrette réduite au sésame. m

Choix de : Végétarien, Poulet, Crevette, ou Thon Végétarien 22 Coquilles farcies classiques

Avec protéine 30 Coquilles farcis aux cinq fromages et fines herbes, sauce tomate 28

............................................................... N A AR R A A A coqui"es farCieS A|fl‘ed0 aux crevettes

TARTARES REPAS Coquilles farcies aux cing fromages et fines herbes, 33

crevettes et sauce Alfredo crémeuse

Tartare de Thon

Guacamole, avocat, coriandre, gingembre, huile sésame et hoisin. 33 Sauté de nouille udon

Servi avec crostinis, croustilles de mais et salade de roquette Nouilles udon ail & soya, épinards, oignons, mais,

(tomates, parmesan, huile d'olive et réduction balsamique) champignons et carottes. Végétarien 24
Tartare de Wapiti Creveties 31
Sauce Whisky-érable épicée, échalotes marinées, pomme fraiche 39

et purée de betterave.
Servi avec crostinis, croustilles de mais et salade de roquette
(tomates, parmesan, huile d'olive et réduction balsamique)
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